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C R U Z A T  N A R A N J O

“Cruzat Naranjo” es un vino espumante 
obtenido de la maceración de uva 
Chardonnay con sus pieles, inspirado en 
técnicas ancestrales para alcanzar una 
extraordinaria concentración de color, 
aromas y sabores.

La segunda fermentación, realizada en 
botella bajo el Método Tradicional o 
Champenoise, le otorga una complejidad 
adicional, dando como resultado un 
espumante único, original y con gran 
explosión del sabor.

Variedad de Uva
Chardonnay 

Origen
Valle de Uco

Cosecha
Manual

M A R I D A J E

Se trata de vinos espumosos muy versátiles que tienen la 
frescura de un vino blanco pero con la estructura de un 
tinto. Van bien con frutos del mar, pesca de ríos, platos 
salados, mollejas, quesos y carnes rojas.

T É C N I C A  D E  E L A B O R A C I Ó N  D E L  V I N O :  
La uva es despalillada y m acerada en fr ío durante 25 días. Lue go se                        
sube la temperatura gradualmente, comenzand o la ferment ación con                  
levadur as indígenas. Posteriormente  se real iza un prens ado suave resu ltando          
un vino  blanco de  color naranj o pál ido y con una gran concentrac ión de aromas          
y sabores. Posteriormente se  realiza la segunda fer mentación en b otella bajo        
el método  tradicional, dejando el espum ante dur ante 6 meses  en contactos        
con sus  lías.

D A T O S  A N A L Í T I C O S

Alcohol: 13%

Azúcar: 5,5 g/l

Ac. Total:  5,2 g/l

pH: 3,2

Temperatura
de servicio: 7 a 8 °C 

ESPUMANTE DE UVAS BLANCAS
CON ALMA DE TINTO

VA L L E  D E  U C O
1400 


